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Aline Beaune Montagny

Hvitvin / Frankrike / Burgund

Produsent: Aline Beauné Veil. pris horeca: 319.95 eks. mva.
Argang: 2021 Pris Vinmonopolet: 399.9,-

Land: Frankrike EDP nr. : 9083661

Distrikt: Burgund SAP nr. : 9083661

Omréade: Montagny Vinmonopol nr. : 15560901

Drue: 100% chardonnay

Innhold:
Syre:6.4
Sukker:< 3
Alkohol:13 %

Om produsenten SPONTANFERMENTERT

Aline Beauné er et ungt talent & passe pa i Burgund. I 15 &r har hun laget vin i Santenay, som vinmaker hos
produsenten Chateau de la Crée. Samtidig har foreldrene hennes eid 5 ha vinmark i noen av de beste delene
av Montagny, som de leide ut pa langtidskontrakt til et kooperativ. Da kontrakten gikk ut i 2018, bestemte
Aline seg for & overta disse vinstokkene og begynne & lage vin under eget navn. Hennes 5 ha ligger i
kommunen Saint-Vallerin og bestar av 50 % Montagny Villages, 12,5 % Montagny ler Cru Chazelle, 25 %
Bourgogne Blanc og 12,5 % Aligoté.

De tidligere leietakerne drev vinmarksarbeidet fornuftig, men Aline folte at jordmanen hadde mer & by pa.
Hun gikk fort over til gkologisk drift og bruker allerede noen biodynamiske preparater for a lette denne
overgangen for vinstokkene. Aline er bare i begynnelsen av sin reise og med sine utmerkede vinstokker, gode
ferdigheter, moderne visjon og sterke lidenskap for & utvikle vinene sine, har hun utvilsomt forutsetningene
pé plass for & lage god vin na og fremover.

MONTAGNY

Mer om vinen

@stvendte skraninger. Leire- og kalksteinsdominert jordsmonn.

Vinifikasjon

Spontangjeeret i eikefat. 11 méneders lagring pa eik (5 % ny eik), fulgt av 4 méneders lagring i rustfrie
staltanker

Smaksbeskrivelse

Lys stragul. Floral og fruktig, toner av fersken, sitrus, druer. Terr med god friskhet. Fruktig med fasthet i
ettersmaken.

Passer til

Fisk, Lyst kjett, Skalldyr
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