ferment

Alamos Chardonnay

Hvitvin / Argentina / Mendoza

Produsent: Alamos Wines Veil. pris horeca: 130.35 eks. mva.
Argang: 2021 Pris Vinmonopolet: 139.9,-

Land: Argentina EDP nr. : 1050855

Distrikt: Mendoza SAP nr. : 9077529

Omrade: - Vinmonopol nr. : 4825201

Drue: 100% chardonnay

Innhold:
Syre:5.0
Sukker:< 3
Alkohol:13,5 %

Om produsenten

Alamos eies av en av de mest anerkjente vinprodusenter i Argentina; Catena familien.
Filosofien bak Alamos-vinene er a lage smakfulle, drikkbare viner som bevarer hver
druesorts seeregne aroma, smak og tekstur. Noen av Alamos-vinene far ekstra
kompleksitet fra moderat eikelagring.

Navnet Alamos, har vinene fatt fra treerne du finner mange av i Mendoza. Pa norsk
heter disse poppel treer.

Druer til Alamos-vinene er hentet fra hgytliggende vinmarker i Mendoza. Farst og
fremst fra regionene Lujan de Cuyo og Valle de Uco pa hgyder i fra 900 til 1.500 moh.
Hgyden betyr mer intenst sollys som forsterker aromaene til f.eks. Malbec og skaper
tykkere skall, noe som farer til rikere, mer intense viner.

Halvparten av druene kommer fra unge vinstokker i Catena-familiens vinmarker, og
den andre halvparten er kjopt fra vinbgnder som falges tett opp av teamet bak Alamos
med fokus pa samme hgye kvalitet.

Smaksbeskrivelse

Lys gyllen. Fruktig duft av sitrus, modne epler, eksotisk frukt og hint av eik. Tarr og
rund vin med fin friskhet, god fruktighet og lengde.

Passer til

Fisk, Lyst kjott, Skalldyr
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