ferment

Dom. de la Grand Cour Fleurie Clos de la Grand Cour

Redvin / Frankrike / Burgund

Produsent: Domaine de la Grand Cour Veil. pris horeca: 359.23 eks. mva.
Argang: 2022 Pris Vinmonopolet: 449.0,-

Land: Frankrike EDP nr. : 9086271

Distrikt: Burgund SAP nr. : 9086271

Omréade: Fleurie Vinmonopol nr. : 16686701

Drue: 100% gamay

o B,
Innhold: i
Syre:5.6 %" ,

Sukker:< 3
Alkohol:14 %

Om produsenten SPONTANFERMENTERT
Domaine de La Grand’Cour ligger midt i en inngjerdet ‘clos’ i Fleurie og er en eiendom med flere hundre &r
gammel historie. UFILTRERT

11969 ble den kjopt opp av Jean Dutraive, som flyttet hit fra nabolandsbyen Charentay, omtrent en kilometer
sor. Jean ble senere president for hele foreningen av vinbgnder i Beaujolais.

Eiendomen har veert sertifisert gkologisk siden 2009, men har praktisert gkologisk i flere tiar tidligere.
Sgnnen Jean-Louis, som overtokk ansvaret for garden i 1989, streber etter a lage «vins de terroir» fremfor alt
annet og felger de samme prinsippene for vinproduksjon for hver av sine cuvéer: handhgsting,
helklasepressing, bruk av naturlig gjeer og ingen inngrep eller tilsetning av svovel. Siden 2010 har Jean-
Louise praktisert ren ‘macération carbonique’ av kjelt frukt under karbondioksid i lukkede betongtanker.
Denne metoden gir god tidlig drikkbarhet. Vinene modnes pa brukte burgunderfat eller foudres i seks til tolv
méneder.

Jean-Louis Dutraive har med tiden blitt et viktig forbilde for den yngre generasjonen vinmaker i Beaujolais.
Han hjelper gjerne til med rad og hjelp der trengte - vanligvis med sin karakteristiske klukkende latter.
Eiendomen omfatter i dag 10 hektar i den sgrlige delen av Fleurie, hvor jordsmonnet er lettere og mer
sandholdig enn i nord, men typisk dominert av forvitret rosa granitt. I tillegg har Dutraive 1,5 hektar med
vinmark i Brouilly.

Mer om vinen
Le Clos de la Grand’Cour er en monopol-vinmark til Dutraive-familien, og ligger ser i Fleurie. Den 6,4 hektar

store vinmarken ligger pé et platd p& omtrent 300 m hgyde med granitt jordsmonn. Druene er i snitt 45 ar
gamle.

Vinifikasjon

@kologisk dyrkede druer hgstet for hdnd. Helklasepress. Karbonisk maserasjon i betongkar. Ingen pump-
over. 7 maneders lagring i stéltank (50%) og eikefat (50%). Ingen filtrering. Lavsvovlet (10 mg/liter)

Smaksbeskrivelse

Klar rgd med blaskjeer. Frisk aroma av beer. Tarr, frisk, med saftig fruktighet. God fylde og konsentrasjon.
Lang.

Passer til

Grennsaker, Lyst kjgtt, Svinekjatt
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