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Angas Brut
Musserende vin / Australia / -

Produsent: Angas
Land: Australia
Distrikt: -
Område: -
Drue: 73% chardonnay, 27% pinot noir

Veil. pris horeca: 130.35 eks. mva.
Pris Vinmonopolet: 159.9,-
EDP nr. : 9090822
SAP nr. : 9090822
Vinmonopol nr. : 17122001

Innhold:
Syre:6.0
Sukker:10,1
Alkohol:11,5 %

 
Om produsenten
 
Kunsten å kombinere tradisjon og innovativ australsk vinproduksjon har vært inspirasjonen for Angas siden lanseringen for over 30 år siden. Konsekvent kvalitet og maksimal smak til en overkommelig pris – det er en tradisjon som
ikke har endret seg over tid.

Vinifikasjon
 
Charmat metode.

Smaksbeskrivelse
 
Lys gulgrønn. Ung og fruktig, preg av sitron, gule plommer og epler, litt nøtt og vegetale toner av urt og nesle. Saftig, middels fyldig og myk, preg av sitrus, eple, ananas og pære, hint av nøtt, urt og nesle.

Passer til
 
Aperitiff/avec, Fisk, Skalldyr
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