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Barta KVG Tokaji Furmint Harslevelu
Hvitvin / Ungarn / Tokaj

Produsent: Barta
Årgang: 2022
Land: Ungarn
Distrikt: Tokaj
Område: Mád
Drue: 75% furmint, 25% hárslevelu

Veil. pris horeca: 535.23 eks. mva.
Pris Vinmonopolet: 669.0,-
EDP nr. : 9089118
SAP nr. : 9089118
Vinmonopol nr. : 17194001

Innhold:
Syre:7.8
Sukker:8
Alkohol:12,5 %

 
Om produsenten
 
Vingården ligger i Mád, og jobber i en av de eldste og mest krevende vinmarkene i
Tokaj, Kongens gamle vinmark, Öreg Király Dűlő, og vinmarken Kővágó.
Vinmarkene er bratte og noen steder terrasserte. Målet til Barta er å vise det rene
terroiret og kraften til vinmarkene i vinene, ved hjelp av økologisk dyrking og
Lite intervensjon i vinkjelleren. Terroir er for Barta en syntese av «jordsmonnet,
helningen, grunnfjellet, klimaet, tyerrassene, fortiden, nåtiden og vinmakeren.»
Vinene fra Barta fremstår som ytterst elegante, med dybde, balanse og mineralitet.

Mer om vinen
 
Druer fra den 3,5 hektar store vinmarken Kővágó, plantet i 2017. Jordsmonn er
vulkansk rhyolitt tufa med noe zeolitt og rød leire.

Vinifikasjon
 
Økologisk dyrkede druer. Håndhøstet i begynnelsen av september. Skånsom pressing.
Spontangjæring. 5 måneders lagring i brukt fransk eik.

Smaksbeskrivelse
 
Lys strågul. Moden gul stenfrukt, krydder og mineraler. Tørr og fyldig, god friskhet og
tydelig mineralitet. Konsentrert, lang, balansert ettersmak.

Passer til
 
Fisk, Lyst kjøtt, Skalldyr
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