ferment

Prieuré Saint Jean de Bébian Saint Jean Blanc

Hvitvin / Frankrike / Languedoc-Roussillon

Produsent: Prieuré Saint Jean de Bébian Veil. pris horeca: 299.95 eks. mva.
Argang: 2023 Pris Vinmonopolet: 374.9,-

Land: Frankrike SAP nr. : 9100111

Distrikt: Languedoc-Roussillon Vinmonopol nr. : 20592601
Omréade: -

Drue: 50% roussanne, 25% chardonnay, 25%
grenache blanc

Innhold:
Syre:5.3
Sukker:< 3
Alkohol:13,5 %

Om produsenten

Prieuré Saint Jean de Bébian er en av de mest historiske og anerkjente vingardene i Languedoc, beliggende naer
Pézenas i Ser-Frankrike. Eiendommens historie gar tilbake til antikken, og senere utviklet cisterciensermunker
béde vinmarkene og prioratet som fortsatt finnes pa omréadet i dag. Vinmarkene er plantet pé et variert terroir
med vulkansk basalt, rullestein, kalkstein og leire. Denne kombinasjonen gir vinene friskhet, mineralitet og stor
kompleksitet, samtidig som middelhavsklimaet bidrar til modne og konsentrerte druer. I dag drives domenet av
Benoit Pontenier med en gkologisk filosofi inspirert av biodynamikk. Mélet er & lage elegante og balanserte
viner som uttrykker terroiret fremfor ren kraft. Redvinene lages hovedsakelig av Syrah, Grenache og
Mourvedre, og Prieuré Saint Jean de Bébian regnes i dag som en av de store referansene for kvalitetsvin fra
Languedoc.

Smaksbeskrivelse

Lys gul. Duft av sitrus og mineraler. Terr, frisk og fyldig. Slank og mineralsk. Lang avslutning.

Passer til

Fisk, Grennsaker, Lyst kjgtt
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