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Veyder-Malberg Schöner Riesling
Hvitvin / Østerrike / Niederösterreich

Produsent: Veyder-Malberg
Årgang: 2023
Land: Østerrike
Distrikt: Niederösterreich
Område: Wachau
Drue: 100% riesling

Veil. pris horeca: 399.95 eks. mva.
Pris Vinmonopolet: 499.9,-
EDP nr. : 4653929
SAP nr. : 9081999
Vinmonopol nr. : 15336901

Innhold:
Syre:9.5
Sukker:50
Alkohol:10 %

 
Om produsenten
 
Peter Veyder-Malberg har startet en ny bølge av friske og delikate viner fra Wachau, siden han kom til
området fra nordlige deler av Weinviertel tilbake i 2008. I den kjøligste delen av Wachau, i Viessling i den
trange Spitzergraben, har han bygd seg sin drømmeplass med hus og vinkjeller, og en storslått utsikt mot de
sørvendte vinmarkene på andre siden av den lille dalen. Vinmarkene er typisk terrasserte og holdes oppe av
eldgamle steinmurer. Mange er forlatt og gjengrodde som følge av det harde arbeide som kreves for å drive
disse vinmarkene. Peter ser derimot verdien i dette flotte kulturlandskapet, og har som drivkraft å ta vare på
disse gamle og ærverdige markene.
Vinmarkene til Peter er spredt ut over hele Wachaus lengde, fra Spitzergraben i vest til Loiben i øst. Felles
for de aller fleste er de smale terrassene som gjør at alt arbeid er manuelt. Traktoren må byttes ut med hest
eller håndkraft. Arbeidet i disse markene er ekstremt krevende, og kostnadseffektiviteten er lav. Som følge
av dette er det utenkelig å stile mot noe annet enn den høyest mulige vinkvaliteten. Druene dyrkes økologisk,
vinstokkene er mellom 35 og 75 år gamle, og botrytis unngås for alt i verden. Arbeidet i kjelleren er enkelt og
naturlig, med ønske om å ta vare på vinens karakter fra opphavsstedet. Vinene til Peter er elegante, subtile
med uttalt mineralitet og er meget langringsdyktige. Og ikke minst bejublede over hele verden!

Mer om vinen
 
Druer fra ulike vinmarker i Wachau. Denne vinen ble født i 2014, en årgang som ikke var egnet tørre
rieslinger, som er det Peter sikter til, spesielt i hans kjølige riesling-vinmarker i Wachau. Hagl og problemer
med høye musebestander samt regn siden slutten av august førte til høyt råtetrykk. Mye av frukten gikk tapt.
De «frelste» druene var preget av ekstremt høy syre. For å få en harmonisk vin uten avsyring og bruk av
hjelpemidler, bestemte hans seg for å fylle kun en enkelt, restsøt, saftig, balansert riesling med lang
lagringskapasitet fra alle Riesling-vinmarkene sine. I ettertid var 2014-årgangen et lykketreff for ham, forfra
da av – forutsatt at en fremtidig årgang synes egnet for ham – skal han lage en Riesling som er atypisk for
regionen og for Østerrike.

Vinifikasjon
 
Biodynamisk dyrkede druer høstes for hånd. Spontanfermenering, og lagring, i rustfrie ståltanker.

Smaksbeskrivelse
 
Lys strågul. Fruktig og duft, lett krydret og floral. Halvtørr med god fylde og friskhet. Fruktig og lang.

Passer til
 
Dessert, kake, frukt, Ost, Svinekjøtt
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