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Veyder-Malberg Brandstatt Riesling

Hvitvin / Osterrike / Niederdsterreich

Produsent: Veyder-Malberg Veil. pris horeca: 815.2 eks. mva.
Argang: 2024 Pris Vinmonopolet: 1019.0,-
Land: @sterrike EDP nr. : 9081996

Distrikt: Niederdsterreich SAP nr. : 9081996

Omréade: Wachau Vinmonopol nr. : 15336701

Drue: 100% riesling

Innhold:
Syre:9.0
Sukker:< 3
Alkohol:12,5 %

Om produsenten

Peter Veyder-Malberg har startet en ny belge av friske og delikate viner fra Wachau, siden han kom til
omradet fra nordlige deler av Weinviertel tilbake i 2008. I den kjoligste delen av Wachau, i Viessling i den
trange Spitzergraben, har han bygd seg sin dremmeplass med hus og vinkjeller, og en storslatt utsikt mot de
sgrvendte vinmarkene pa andre siden av den lille dalen. Vinmarkene er typisk terrasserte og holdes oppe av
eldgamle steinmurer. Mange er forlatt og gjengrodde som fglge av det harde arbeide som kreves for a drive
disse vinmarkene. Peter ser derimot verdien i dette flotte kulturlandskapet, og har som drivkraft  ta vare pa
disse gamle og eerverdige markene.

Vinmarkene til Peter er spredt ut over hele Wachaus lengde, fra Spitzergraben i vest til Loiben i gst. Felles
for de aller fleste er de smale terrassene som gjor at alt arbeid er manuelt. Traktoren mé byttes ut med hest
eller handkraft. Arbeidet i disse markene er ekstremt krevende, og kostnadseffektiviteten er lav. Som falge
av dette er det utenkelig & stile mot noe annet enn den hgyest mulige vinkvaliteten. Druene dyrkes gkologisk,
vinstokkene er mellom 35 og 75 ar gamle, og botrytis unngas for alt i verden. Arbeidet i kjelleren er enkelt og
naturlig, med gnske om & ta vare pa vinens karakter fra opphavsstedet. Vinene til Peter er elegante, subtile
med uttalt mineralitet og er meget langringsdyktige. Og ikke minst bejublede over hele verden!

Mer om vinen
Brandstatt er en terrassert vinmark pa rundt 450 moh, som domineres av glimmerskifer. Vinmarken ligger i

Spitzer Graben, en dal i den vestlige enden av Wachau, en bit bort fra Donau og altsa ikke veldig pavirket av
mikroklimaet til elven.

Vinifikasjon

Biodynamisk dyrkede druer hgstes for hand. Spontanfermenering og lagring i en kombinasjon av rustfrie
staltanker og brukte eikefat (300 L).

Smaksbeskrivelse

Lys stragul. Konsentrert, sitruspreget og fast duft. Terr, god friskhet og fylde. Mineralsk og fruktig med lang,
saltaktig avslutning.

Passer til

Fisk, Lyst kjott, Skalldyr
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