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Veyder-Malberg Buschenberg Riesling
Hvitvin / Østerrike / Niederösterreich

Produsent: Veyder-Malberg
Årgang: 2023
Land: Østerrike
Distrikt: Niederösterreich
Område: Wachau
Drue: 100% riesling

Veil. pris horeca: 815.23 eks. mva.
Pris Vinmonopolet: 1019.0,-
EDP nr. : 9081994
SAP nr. : 9081994
Vinmonopol nr. : 15337401

Innhold:
Syre:9.9
Sukker:4.1
Alkohol:13,5 %

 
Om produsenten
 
Peter Veyder-Malberg har startet en ny bølge av friske og delikate viner fra Wachau, siden han kom til
området fra nordlige deler av Weinviertel tilbake i 2008. I den kjøligste delen av Wachau, i Viessling i den
trange Spitzergraben, har han bygd seg sin drømmeplass med hus og vinkjeller, og en storslått utsikt mot de
sørvendte vinmarkene på andre siden av den lille dalen. Vinmarkene er typisk terrasserte og holdes oppe av
eldgamle steinmurer. Mange er forlatt og gjengrodde som følge av det harde arbeide som kreves for å drive
disse vinmarkene. Peter ser derimot verdien i dette flotte kulturlandskapet, og har som drivkraft å ta vare på
disse gamle og ærverdige markene.
Vinmarkene til Peter er spredt ut over hele Wachaus lengde, fra Spitzergraben i vest til Loiben i øst. Felles
for de aller fleste er de smale terrassene som gjør at alt arbeid er manuelt. Traktoren må byttes ut med hest
eller håndkraft. Arbeidet i disse markene er ekstremt krevende, og kostnadseffektiviteten er lav. Som følge
av dette er det utenkelig å stile mot noe annet enn den høyest mulige vinkvaliteten. Druene dyrkes økologisk,
vinstokkene er mellom 35 og 75 år gamle, og botrytis unngås for alt i verden. Arbeidet i kjelleren er enkelt og
naturlig, med ønske om å ta vare på vinens karakter fra opphavsstedet. Vinene til Peter er elegante, subtile
med uttalt mineralitet og er meget langringsdyktige. Og ikke minst bejublede over hele verden!

Mer om vinen
 
Den terrasserte og ekstremt bratte vinmarken Buschenberg ligger på rundt 350 meters høyde i kommunen
Weißenkirchen (men øst og utenfor landsbyen), nær Donau-elven. Jordsmonnet består av
glimmerskifertoppjord og stokkene er plantet fra 1979 og utover. Vinmarken er ikke egnet for traktorer – alt
arbeid i vingården er manuelt.

Vinifikasjon
 
Biodynamisk dyrkede druer høstes for hånd. Spontanfermenering i ståltank og gamle fat. 9 måneder lagring i
640-liters Stockinger akasiefat.

Smaksbeskrivelse
 
Lys strågul. Fruktig aroma, lett krydret og mineralsk. Tørr, god friskhet og fylde. Mineralsk og fruktig med
lang, saltaktig avslutning.

Passer til
 
Fisk, Lyst kjøtt, Skalldyr
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