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Podere Brizio Brunello di Montalcino

Redvin / Italia / Toscana

Produsent: Podere Brizio Veil. pris horeca: 399.23 eks. mva.
Argang: 2018 Pris Vinmonopolet: 499.0,-

Land: Italia EDP nr. : 4899332

Distrikt: Toscana SAP nr. : 9082838

Omréade: Brunello di Montalcino Vinmonopol nr. : 7812201

Drue: 100% brunello

Innhold:
Syre:5.3
Sukker:< 3
Alkohol:14,5 %

Om produsenten

Med sine 11 ha Sangiovese er Podere Brizio en idyllisk liten perle i Montalcino. Eiendommen omgis av
olivenlunder og vinmarker med sydvestlig eksponering i retning mot kysten. Pa klare dager kan havet
skimtes fra vingdrden.

I vinmarkene dekker marin sand og leirjord mer enn 100 millioner &r gammel mergel og kalkstein. Dette er
ett utmerket terroir for vinene, som lages med hgy respekt for jorden og vinstokkenes naturlige livssyklus.
Vinene er gkologisk sertifisert og produseres med en konstant streben etter & bevare jorden levende og full
av mikrobiell aktivitet.

Hos Podere Brizio produseres tre viner: Rosso di Montalcino, Brunello di Montalcino og Brunello di
Montalcino Riserva. Vinene gjeeres spontant i staltanker for & bevare druenes aromaer og smaker. Vinene
lagres deretter, ifglge lokal tradisjon, pa store gamle eikeliggere.

Smaksbeskrivelse

Dyp red. Dyp krydret fruktig duft. Terr. Solid struktur, balansert friskhet. Rik og fruktig med kompleks
ettersmak.

Passer til

Lam og sau, Smavilt og fugl, Storfe
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